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Varenavn  Varemærke Dansk kød  

og Dansk  
håndværk 
- naturligvis 

Kartoffel spegepølse 
 

PølseMageriet 

    
Nettovægt  Tarm/skind  Salgsenhed pr. pakke  Holdbarhed 
500-600 gr. Ikke spiseligt skind 1 eller 1/2 75 dage 
 
Varenr. 

 
 

 
Oprindelse for kød 

  
Oprindelsesland 

  
Emballage 

830201 Danmark Danmark Vakuumpakket 
 

 
 

Kartoffel spegepølsen er en klassisk og enkel spegepølse med en afrundet smag af hvidløg. Den er lavet 
med kartoffel, hvilket giver et lavere fedtindhold uden at gå på kompromis med den gode smag. 
Fremstillet med fokus på godt, dansk slagterhåndværk, hvor kvalitet og tradition går hånd i hånd. 

 

 

 

Ingredienser  Anvendelse 

Ingredienser (til 100 gr. Færdig spegepølse 
anvendes) 
Oksekød 38,56 gr. 
Svinekød 34,28 gr. 
Kogt kartoffel 12,85 gr. 
Svinespæk 8,57 gr. 
Salt, krydderiblandning (surheds-
regulerende middel (E 575), dextrose, 
krydderier (peber, koriander, hvidløg), 
hydrolyseret vegetabilsk protein (raps, 
majs)), dextrose, konserveringsmiddel 
E250. 
 

Pålæg 
 
 
 
 
Opbevaring 
KØL max. +5 ⁰C 

 
 
   
Allergener Næringsindhold Udmærkelser 
   
Ingen Næringsindhold pr. 100 gr.  
 Energi 693 Kj 
 Fedt 9,2 gr.  
 Heraf mættede fedtsyrer 3,5 gr.  
 Kulhydrater 4,0 gr.  
 Heraf sukkerarter 0,8 gr.  
 Protein 16,1 gr.  
 Salt 3,1 gr.  
     
 
Kartoffel spegepølsen er fremstillet af dansk kød og kartoffel, hvilket giver en lettere spegepølse med et 
lavere fedtindhold. Den er skabt med respekt for det traditionelle slagterhåndværk og har en klassisk 
smag med et strejf af hvidløg, der giver en mild og velafbalanceret karakter. Kombinationen af enkle 
råvarer og nænsom forarbejdning sikrer en spegepølse, hvor smag, kvalitet og tradition går hånd i hånd i 
hver eneste skive. 
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