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Varenavn  Varemærke Dansk kød  

og Dansk  
håndværk 
- naturligvis 

Bacon leverpostej 
 

PølseMageriet 

    
Nettovægt  Tarm/skind  Salgsenhed pr. pakke  Holdbarhed 
450 gr. Alubakke 1 14 dage 
 
Varenr. 

 
 

 
Oprindelse for kød 

  
Oprindelsesland 

  
Emballage 

840705 Danmark Danmark Vakuumpakket 
 

 
 

Danmarks bedste bacon leverpostej er en grovhakket og smagfuld leverpostej med sprødstegte 
bacontern og en fyldig, klassisk smag. Den er perfekt til frokostbordet samt til brunch, påske- og 
julefrokoster. 

 

 

 

Ingredienser  Anvendelse 
Svinelever 31,9%, svinespæk 22,1%, suppe, 
stegt bacon (svinekød, salt, 
konserveringsmiddel E250), MÆLK, løg, 
salt, HVEDEMEL, stegte løg (løg, 
HVEDEMEL, olie), sukker, peber  
 

Pålæg 
 
 
 
 
 
Opbevaring 
KØL max. +5 ⁰C 

 
 
   
Allergener Næringsindhold Udmærkelser 
   
HVEDEMEL Næringsindhold pr. 100 gr. → Guldvinder i Danmark 

→ Guldvinder i Holland  
 

MÆLK Energi 1118 Kj 
 Fedt 22,6 gr.  
 Heraf mættede fedtsyrer 8,2 gr.  
 Kulhydrater 4,4 gr.  
 Heraf sukkerarter 2,4 gr.  
 Protein 12,0 gr.  
 Salt 2,0 gr.  
     
 
Danmarks bedste bacon leverpostej er en grovhakket og velsmagende leverpostej med sprødstegte 
bacontern, der giver både bid og en intens, fyldig smag. Den har en klassisk og rund karakter med en let 
rustik struktur, som gør den ekstra lækker på rugbrød. Den er oplagt til det traditionelle frokostbord, 
men passer også perfekt til brunch, påskefrokost, julefrokost og andre hyggelige sammenkomster, hvor 
god smag er i centrum. 

 
 


