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Varenavn Varemaerke Dansk kgd
Forarsgrillpglse PolseMageriet og Dansk - |
handvaerk -
- naturligvis -
Nettovaegt Tarm/skind Salgsenhed pr. pakke Holdbarhed
100 gr. Spiseligt skind af gris 4 stk 180 dage pa frost
Varenr. Oprindelse for kgd Oprindelsesland Emballage
820114 Danmark Danmark Vakuumpakket

Vores forarsgrillpglse er en let og smagfuld pglse med en frisk og mild karakter. Den er skabt med fokus
pa gode ravarer og enkle, velafstemte smagsnuancer, der giver en let og indbydende oplevelse.
Fremstillet af dansk kg¢d og med godt handvaerk er den perfekt til forarets grillstunder.

W ingredienser Anvendelse
-

Ingredienser: Pglse med brgd
Svinekgd, svinespak, vand,

krydderiblanding, salt, stabilisator E450,

E452, konserveringsmiddel E250.

Opbevaring
K@L max. +5 °C

FROST max. -18 °C

Allergener Nzeringsindhold Udmaerkelser
Ingen Neeringsindhold pr. 100 gr. - Guldvinder i Tyskland
Energi 953 Kj
Fedt 19,8 gr.
Heraf meettede fedtsyrer 7,2 gr.
Kulhydrater 0,6 gr.
Heraf sukkerarter 0,1 gr.
Protein 12,3 gr.
Salt 2,4 gr.

Forarsgrillpglse, lavet af dansk kgd og forarbejdet med respekt for stolte handveerkstraditioner, har sin
seerlige karakter i den lette og friske smag. Den er udviklet med fokus pa en harmonisk balance, hvor de
enkle og rene smagsnuancer treeder tydeligt frem. En grillpglse, hvor kvalitet, gode ravarer og forarets
lette udtryk gar op i en hgjere enhed.
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