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Varenavn  Varemærke Dansk kød  

og Dansk  
håndværk 
- naturligvis 

Grillpølse m. Lyng/hyben 
 

PølseMageriet 

    
Nettovægt  Tarm/skind  Salgsenhed pr. pakke  Holdbarhed 
100 gr. Spiseligt skind af gris 4 180 dage på frost 
 
Varenr. 

 
 

 
Oprindelse for kød 

  
Oprindelsesland 

  
Emballage 

830202 Danmark Danmark Vakuumpakket 
 

 
 

Vores grillpølse med lyng og hyben er en unik og delikat pølse med en let sødmefuld og aromatisk 
smagsprofil. Den er nænsomt krydret med milde toner fra lyng og frugtige noter fra hyben, som 
tilsammen giver en harmonisk og karakterfuld oplevelse. Fremstillet af dansk kød og med fokus på solidt 
håndværk. 

 

 

 

Ingredienser  Anvendelse 

Svinekød, svinespæk, vand,  
krydderiblanding (bla. SENNEP, SELLERI), 
lyng <1%, hyben <1%, salt, stabilisator 
E450, E452, konserveringsmiddel E250. 
 

Pølse med brød 
 
 
 
 
 
Opbevaring 
KØL max. +5 ⁰C 
FROST max. -18 ⁰C 

 
 
   
Allergener Næringsindhold Udmærkelser 
   
SENNEP Næringsindhold pr. 100 gr. → Guldvinder i Danmark 

→ Guldvinder i Holland  
→ Guldvinder i Tyskland 

SELLERI Energi 955 Kj 
 Fedt 19,7 gr.  
 Heraf mættede fedtsyrer 7,1 gr.  
 Kulhydrater 0,9 gr.  
 Heraf sukkerarter 0,2 gr.  
 Protein 12,3 gr.  
 Salt 2,3 gr.  
     
 
Grillpølse med lyng og hyben, lavet af dansk kød og forarbejdet med respekt for gode 
håndværkstraditioner, får sin særlige karakter gennem den fine balance mellem sødme og syrlighed. De 
naturlige smagsnoter fra lyng og hyben giver en mild og afrundet pølse, hvor de rene råvarer træder 
tydeligt frem. En grillpølse, hvor kvalitet, tradition og naturens egne smagsnuancer smelter sammen i en 
harmonisk helhed. 
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