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Varenavn  Varemærke Dansk kød  

og Dansk  
håndværk 
- naturligvis 

Valnøddespegepølse 
 

PølseMageriet 

    
Nettovægt  Tarm/skind  Salgsenhed pr. pakke  Holdbarhed 
500-600 gr. Ikke spiseligt skind 1 eller 1/2 75 dage 
 
Varenr. 

 
 

 
Oprindelse for kød 

  
Oprindelsesland 

  
Emballage 

830209 Danmark Danmark Vakuumpakket 
 

 
 

Vores valnøddespegepølse kombinerer dansk kød med raffineret valnødde-smag og er røget med ovntørret 
bøgeflis. Denne delikate pølse er et eksempel på ægte, traditionsrigt slagterhåndværk, der tilbyder en 

velafbalanceret smagsoplevelse.  
 

 
Billede 

 

Ingredienser a Anvendelse 
Ingredienser (til 100 gr. Færdig spegepølse 
anvendes) 
Svinekød 45,8 gr. 
Oksekød 27,5 gr. 
Svinespæk 18,3 gr. 
VALNØDDER 3,4 gr., salt, 
surhedsregulerende middel E575, dextrose, 
krydderier, konserveringsmiddel E250. 
 

Pålæg 
Tapas 
 
 
 
 
Opbevaring 
KØL max. +5 ⁰C 

 
 
   
Allergener Næringsindhold Udmærkelser 
   
Valnødder Næringsindhold pr. 100 gr. → Guldvinder i Holland  

  Energi 1002 Kj 
 Fedt 18,4 gr.  
 Heraf mættede fedtsyrer 6,2 gr.  
 Kulhydrater 2 gr.  
 Heraf sukkerarter 0,8 gr.  
 Protein 16,8 gr.  
 Salt 3,0 gr.  
     
 
Evt.  lang beskrivelse 
 
Vores valnøddespegepølse forener dansk kød med en raffineret smag af valnødder. Den delikate spegepølse er 
røget med ovntørret bøgeflis, hvilket giver en velbalanceret smagsoplevelse, hvor den nøddeagtige sødme elegant 
komplementerer kødets naturlige fyldighed. Den er et skønt eksempel på ægte, traditionsrigt slagterhåndværk, 
der skaber en velafbalanceret oplevelse med en anderledes twist.  
 

 


